Le creuset ontottvas labas hasznalati utasitas

Els6 hasznalat elott...

Tavolitsunk el minden matricat, papirt a termékrél és forrd szappanos vizzel mossuk el,
majd alaposan toroljik szarazra.
Ezzel az edény készen all a hasznalatra, egyéb el6késziletre nincsen szlikség.

Javasolt homeérséklet

A Le Creueset ontottvas edények minden fajta hoéforrason hasznalhatdk - gaz,
elektromos f6z6lap, vitro-keramia tveg, indukcios f6z6lap, suték, amik gazzal,
olajjal, szénnel vagy akar faval flithetok. Ha liveg fellletl féz6lapon hasznalja,
mindig figyeljen arra, hogy az edényt emelve mozgassa, ne hlzza a lapon, mert az
edény megsértheti a f6zofelliletet vagy az edény aljat

Az edénynek megdfeleld méret(i f6z6felliletre tegye az edényt, hogy a hatékonysagot
maximalizalja illetve hogy elkerlilje az edény tulmelegedését vagy hogy kar
keletkezzen az edény oldalan Iévd fogantyukban.

A gaznyelveknek mindig a edény aljara kell koncentralddni és sosem szabad hagyni,
hogy az edény oldalat érje a lang. A hosszu nyeleket biztonsédgosan kell forditani a
fozofelllet felett, Ugy, hogy ne érjenek valamelyik héforras/ tlzhely folé.

Fozési homérséklet

Kozepes vagy alacsony hémérséklet mellett érhet6 el a legjobb eredmény ha f6ziink
az edényben beleértve az olajban valo sutést is. Hagyja, hogy az edény alaposan és
fokozatosan melegedjen fel. Amikor az edény forrd, szinte barmilyen f6zést
folytathatja alacsonyabb hémérsékleten.

Magas hémeérsékletet csak vizforraldshoz kell hasznalni vagy ha szdszt, martast akar
bes(riteni. Magas hémérsékletet sosem ajanlott a serpenydk felmelegitéséhez
hasznalni. Az 6ntottvas edények olyan hatékonysaggal tartjak a hot, hogy ha
tulmelegitik az edényt, akkor megégethetik vele az ételt, akar olyanannyira is, hogy
raég az edény aljara.

Olajok és zsirok
A grill edények kivételével a zomancozott fellilet nem idedlis a szdraz fézéshez.

Barmilyen olajat is hasznal, mindig fedje be teljesen az edény aljat, mieldtt
elkezdené melegiteni. Ne hagyja az edényt feligyelet nélkll, ne hagyja szarazon
forralni, mert az tartésan karosithatja a zomancot.

Olajban valo sitéshez maximum az edény %-ig toltse az olajat. Biztonsagos olajban
valé sitéshez ajanlatos hdmérét hasznalni, illetve legyen kéznél egy fedd
tulmelegedés vagy kicsapddas esetére.



Eteltarolas és marinalas

Az Uvegszerl zomancfellilet athatolhatatlan igy idalis nyers vagy fott ételek
tarolasara illetve savas 6sszetevOokkel marinalt ételek tarolasara is.

Milyen eszk6zok hasznalhatdk a Le Creuset edényekben?

A kényelem és a fellilet védelme érdekében szilikonos eszkdzdk hasznalata ajanlott.
Fa vagy h6allo mlianyag eszk6zok is hasznalhatok.

Fém eszk6zok, kanalak, habverdk is hasznalahatdk, de gondos korltekintéssel - a
zomancfellletet ne karcoljak meg. Ezeket az eszkdzoket ne lisse hozza az edény
pereméhez.

Kézi elektromos vagy elemes mixerek, habver6k hasznalata keriilendd. Ezeknek a
pengéje megsértheti a zomancot. Kések vagy eszkozok - amelyek éles pengével
rendelkeznek - hasznalata kerlilend6 az edény belsejében torténd vagashoz.

Fogok, nyelek

Ontéttvas nyelek, rozsdamentes acél és fenolos fogantylk a hasznalat soran forréva
valnak. Mindig hasznaljon egy szaraz, vastag konyharuhat vagy fogdkeszty(t amikor
az edényt mozgatja.

Forro serpenyok

A forrd serpenydket mindig valamilyen edényalatétre helyezze, nehogy megsériljon
a hétél a munkalap / feliilet.

Siitoben valo hasznalat

A fekete fenolos fogdok “signature” kollekciokon 250C fokig hdallok. A fekete fenolos
fogdl a " Classic” kollekciokon 190 C fokig hdallok. A rozsdamentes acél fogdk
barmilyen sit6hémérsékleten hasznalhatdk. Serpenydk fa nyéllel vagy fogantyaval
nem hasznalhatdék sttében.

Ne helyezzen semmilyen edényt a sutd aljara,aminek ontottvas bélése van. Ez
megemeli a hémérsékletet a sitd belsejében, ami megndveli a stités mértékét , ami
karositja az ételt. A legjobb eredmény elérése érdekében mindig racsra helyezze az
edényt.

Tisztitas és gondozas
Altalanossagban

Forré edényt mindig h(itstk le egy kicsit miel6tt elmosnank. A forré edényt ne
martsuk hideg vizbe. Noha a Le Creuset zomancbevonatot Ugy tervezték, hogy a leg
tartésabb legyen a piacon, mégis ilyen esetben el6fordulhat Ggynevezett hdsokk,
ami a felllet berepedezését okozhatja.

Amennyiben ételmaradékok vannak az edényen, téltse meg meleg vizzel és hagyja
allni kb 15-20 percen keresztlil, miel6tt elmosna az edényt. Egy kefe segitségével
minden maradékot el tud tavolitani.



Ne hasznaljon surolé- vagy dorzsélo tisztitdszert. Ahhoz, hogy ne okozzon sériilést a
fellleten, ne hasznaljon fémet az edényen.

Aprébb foltok vagy fémfoltok eltavolithatdk a Le Creuset edénytisztitészerével.
Sose rakja el az edényt, amig az nedves, nem torolte at teljesen szarazra. Goztol
tavol tarolja, egy szaraz szekrényben vagy leveg0s helyen.

A fogdk, fogantyuk megfeleld szorossagat rendszeresen ellenérizze és amennyiben
meglazultak, Ugy huzza meg 6ket.

A Le Creuset ontottvas edények extrém strapabirok, de eléfordulhat, hogy
véletleniil megsériilnek, ha kemény feliilethez iitk6znek vagy raesnek.
Ebben az esetben az életfogytiglani garancia nem érvényes!

Mosogatégép hasznalat

Minden 6ntottvas serpeny6 / labas rozsdamentes acél foganytuval moshaté
mosogatdgépben. Ettél fliggetlentl a folytonos mosogatas okozhat némi tompulast a
zomancfelszinben. Ez azonban nem artalmas és nem befolydsolja az edény
“mikodését”. Ha mosogatdégépben mossa el az edényt, mindig hagyja végigmenni a
programot miel6tt kinyitja a mosogatégép ajtajat. Ezzel biztositja, hogy az edény
megfeleléen megszaradjon.

SerpenyOk fém fogantyukkal szintén mosogathatdk gépben, de ez csdkkenti a
patinaképzddést az edényen, ezért a grillserpenybket olajozni kell.

Serpeny0k fa nyéllel nem moshaték mosogatdgépben.

Garancia

Az élethosszig tartdé garancia nem vonatkozik azokra a sérilésekre / karokra, amik
tulmelegités és karcolas soran kdvetkeznek be a tapadasmentes fellileten. A garancia
nem vonatkozik az elszinez6désekre, karcolasokra, foltokra, rozsdasodasra!
Kovetkezményes karok kifejezetten kizartak a garancia érvényessége alol.

A garancia a vasarlas datumatodl kezdve érvényes. Az elGallitas soran keletkezett hibakra
és anyaghibabol eredd sériilésekre vonatkozik, normal, haztartasi hasznalat soran
betartva a hasznalati utasitasban leirtakat.

A garancia nem vonatkozik a normalis /szokasos elhasznalddasra, kereskedelmi
hasznalat soran keletkezett sérilésekre vagy a nem megfelel6 hasznalatbdl eredd
karokra.



